
ХОРВАТІЯ 
Усе для знайомства з Хорватією — вже під рукою 

Щоб довго не шукати потрібну інформацію в різних джерелах,  
ми зібрали тут важливі та актуальні деталі про мандри до Хорватії. 

Зберігайте — вони точно стануть у пригоді в роботі. 

А ось заради чого сюди варто вирушити: 

За Адріатикою 

прозорою, блакитною та 
неймовірно фотогенічною

За пляжним відпочинком

від затишних бухт  
до просторих узбереж

За новими маршрутами
 старовинними містами, 

набережними та природними 
локаціями

За атмосферою  
«Гри престолів»

частину культових сцен 
серіалу знімали саме тут

За історією, яку можна  
побачити наживо 

у країні є 10 об’єктів Світової 
спадщини ЮНЕСКО

За враженнями,  
у яких поєднується все

море, екскурсії, острови та 
неспішні вечори біля води



Коли їхати?

Хорватія створена для літнього 
сценарію: сонце, тепле повітря та 
Адріатика, яка так і кличе змінити 
шезлонг на купання. 


Літо тут тепле й сонячне — температура 
повітря зазвичай тримається на рівні  
+25–30 °C. 


Море прогрівається до +23–26 °C. 

На узбережжі панує 
середземноморський клімат — саме  
ця частина країни є головною точкою 
тяжіння для пляжних мандрівок. 


У центрі та на півночі клімат уже 
континентальний. 

Віза 

Планувати простіше, коли один пункт  
зі списку можна викреслити. 

Громадяни України з біометричним 
закордонним паспортом можуть 
перебувати в Хорватії до 90 днів 
протягом 180 днів без візи (актуальність 
правил в’їзду рекомендуємо 
перевіряти перед поїздкою). 

Валюта 

Європейський формат — і у гаманці теж. 

З 1 січня 2023 року Хорватія перейшла 
на євро, тому сьогодні всі ціни та 
розрахунки — у EUR. 

Туристичний податок 

Маленька деталь, яку краще знати 
заздалегідь: зазвичай туристичний збір 
уже включений до вартості проживання 
у хорватських готелях. 

Його середній розмір — 1,5–3 EUR з 
особи за добу. Остаточна сума може 
залежати від категорії готелю. 


Актуальний розмір і порядок сплати варто 
уточнювати в умовах конкретного бронювання. 



Мова

Офіційна мова країни — хорватська. 
Утім, у популярних туристичних 
регіонах, готелях і ресторанах широко 
використовується англійська, що 
робить спілкування під час подорожі 
значно комфортнішим. 

У Хорватії основною релігією є 
християнство, переважно католицизм. 

Релігія 

Географія

Країна розташована в південно-східній 
частині Європи, на Балканському 
півострові. Її узбережжя омиває 
Адріатичне море, а берег вважається 
найбільш порізаним у Європі. 

Загальна площа країни — близько  
56,6 тис. км². На всій території — понад  
1 000 островів і рифів. А сама назва 
країни походить від етноніма «хорвати». 

Пляжі

Хорватське узбережжя — це переважно 
галька, кришталево чисте море, бухти 
між скелями та сосни, які додають 
пейзажам того самого 
середземноморського настрою. 

Для сімейного відпочинку є облаштовані 
пляжі з необхідною інфраструктурою, а 
для тих, хто хоче трохи більше тиші, — 
усамітнені дикі затоки. А якщо вирушити 
на острови, можна знайти куточки з 
настільки прозорою водою, що колір 
моря виглядає майже нереальним. 



КУДИ ВИРУШИТИ Й ЩО ПОДИВИТИСЯ? 

Макарська Рив'єра 

Тут декорації для подорожі створила сама природа. 
Уздовж Адріатики простягається мальовниче 
узбережжя, а просто за ним здіймаються гори Біоково. 
Бірюзова вода, сосни, галькові пляжі з природною 
тінню та величні вершини на горизонті — саме заради 
таких краєвидів сюди й вирушають. 

Варто побачити: 

Оглядовий майданчик Скайвок Біоково над прірвою 

Сусідні курорти Рив'єри

Острови Брач і Хвар

Спліт 

Для тих, кому замало лише засмагати. Тут легко 
поєднати кілька сценаріїв в одному дні: зранку 
купатися в Адріатиці, вдень гуляти стародавніми 
вуличками, а ввечері смакувати автентичні  
страви на променаді. 

Головна пам'ятка міста — палац римського 
імператора Діоклетіана, навколо якого згодом 
виріс сучасний Спліт. 

Варто побачити: 

Набережну Ріва

Собор Святого Домнія.

Острови Брач, Шолта та Хвар

Задар

На цьому курорті море справді вражає, а ще — воно 
створює музику. На набережній розташований  
Морський орган — особлива конструкція, що звучить 
завдяки руху хвиль. Поруч — світлова інсталяція  
«Вітання Сонцю», яка особливо зачаровує вечірньої пори. 

Варто побачити: 

Острови Корнати


Національний парк Крка


Плітвіцькі озера



Дубровник 

Якщо хочеться відчути Хорватію у її найбільш 
кінематографічному образі — вам сюди. Старе місто 
за середньовічними мурами, червоні дахи, скелі та 
Адріатика створюють той самий пейзаж, який багато 
хто впізнає за фільмами й серіалами. 

Варто побачити: 

Старе місто

Острів Локрум

Краєвид із гори Срдж, куди веде канатна дорога

Істрія 

Інша сторона Хорватії — повільніша та зі смаком. 
Менше відчуття курортної метушні й більше 
маленьких середземноморських містечок, 
виноградників, оливкових гаїв і гастрономічних 
відкриттів. 

Варто побачити: 

Римський амфітеатр у Пулі

Старе місто Ровіня

Бріунські острови

Виноробні й оливкові ферми

А що з островами? 
Тут мандрівка переходить на інший ритм. Не так багато шуму, більше заток, човнів, 

сосен і прозорої води. А головне — кожен острів має власний характер. 

Брач 

Його головна зірка — Золотий Ріг,  
один із найвідоміших пляжів Хорватії

Хвар 

Вибір для тих, хто шукає красиві бухти,  
атмосферні ресторани й активне вечірнє життя



Корчула 

Старовинне місто, вузькі вулички й особлива 
атмосфера для неспішного релаксу

Крк 

Вдалий варіант для сімейних та автомобільних 
подорожей: він з'єднаний із материком мостом

Де зупинитися? 

Le Meridien Lav Split 5* Pical Hotel 5*  Valamar Argosy Hotel 4* 

Valamar Lacroma Hotel 4* President Hotel  
Valamar Collection 4* Bluesun Hotel Elaphusa 4* 

Valamar Bellevue Resort 4* 



Що скуштувати? 

Хорватська кухня змінюється разом із краєвидами. На Адріатичному 
узбережжі головну роль відіграють свіжа риба, морепродукти, оливкова олія 
та вино, а в центральній частині країни на перший план виходять більш ситні 

м'ясні страви.  Тут люблять не ускладнювати рецепти: якісним локальним 
продуктам часто достатньо оливкової олії, часнику, лимона та кількох спецій,  

щоб розкрити свій смак. 

Ось що точно варто знайти у меню: 

Бродет

Густе рагу з кількох видів риби,  
яке традиційно подають з полентою

Свіжий вилов морепродуктів

Кальмари, восьминоги, мідії або креветки,  
запечені чи приготовані на грилі

Далматинський пршут

Тонко нарізаний в'ялений свинячий окіст, який часто 
подають з місцевим сиром, оливками та вином

Пазький сир

Твердий овечий сир з острова Паг із насиченим і 
трохи солонуватим смаком. Чудова компанія для 
келиха вина або пршуту



Паштицаду

Яловичина, яку спочатку маринують, а потім довго 
тушкують у вині з овочами та спеціями. Зазвичай її 
подають із домашніми ньокі

Місцева оливкова олія та вино

Два важливі гастрономічні штрихи, без яких 
складно уявити обід на хорватському узбережжі

Фрітуле

Маленькі ароматні пончики з родзинками, 
цитрусовою цедрою та спеціями

Розата

Ніжний десерт, схожий на крем-карамель

А найкращий спосіб познайомитися  
з автентичною кухнею — не поспішати

 Замовити свіжий улов у невеликій таверні, скуштувати сир і пршут з ринку, 
додати до вечері келих місцевого вина — і дозволити Хорватії розкритися не 

лише в панорамах, а й на смак. 



Хорватські сувеніри: що привезти додому? 

Оливкова олія 

Один із найкращих гастрономічних гостинців. 
Шукайте олію першого холодного віджиму від 
невеликих місцевих виробників: особливо багато 
цікавих варіантів знайдете в Істрії та на островах

Пазькі сіль і сир

Два презенти з характером одного острова.  
Морська сіль з Пагу — компактний традиційний 
подарунок, а знаменитий овечий сир вирізняється 
насиченим смаком і часто продається у вакуумній 
упаковці, тож його зручно взяти в подорож

Пршут 

Одна з головних кулінарних візитівок країни. 
В'ялений свинячий окіст стане особливо вдалим 
вибором для тих, хто любить м'ясні делікатеси і хоче 
продовжити хорватську вечерю вже після 
повернення

Лавандові сувеніри

Шматочок середземноморського літа, який 
поміститься навіть у невеликій валізі. На островах 
Хвар і Брач особливо популярні лавандова олія, 
саше, мило та косметика

До зустрічі в Хорватії 
разом із


